
Travaux pratiques de pâtisserie 
CFA Avignon     http://cfa84patis.free.fr 

 

 

 

 

 
 

 

Tuiles  

Aux  

Amandes 
 

 

Recettes Quantités Progression 

amandes effilées  

sucre semoule 

farine 

œufs entiers 

0.125 

0.125 

0.015 

2 

Bien mélanger à la spatule, les ingrédients  

laisser reposer  

faire des petits tas avec une cuillère 

les étaler sur plaques beurrées avec une fourchette mouillée à l’eau 

cuire à 220° quelques minutes 

les disposer sur gouttière dès la sortie du four 

 

 


