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Technique  

de chocolat 
 

 

 
 

Chocolat plissé 

 

 
 

Recettes Quantités Progression 

 

Couverture 

 

 

0.100 

 

 

Procédé 

Etaler à la palette, de la couverture tempérée sur un moulage terminé. 

Laisser refroidir à température ambiante. 

 

 
 

 


