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Technique  

de chocolat 
 

 

 

 

Chocolat plastique 

 

 

 

 

Recettes Quantités Progression 

Couverture noire  

Sirop à 30°B 

Glucose 

0.250 

0.050 

0.075 

Procédé 

Porter le sirop et le glucose à ébullition, verser sur la couverture choisie hachée ou en 

pistoles 

Lisser 

Réserver pendant plusieurs heures avant utilisation 

Utiliser comme de la pâte d’amande 
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