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Technique  

de chocolat 
 

 

 
Chocolat à bulles 

 

 
 

Recettes Quantités Progression 

 

Couverture noire 

 

 

0.150 

 

 

Procédé 

Etaler de la couverture tempérée sur un film de plastique à bulles (protection des 

colis) 

Donner une forme si besoin. 

Plus la couche sera fine, il y aura de trous dans le grillage. 

Laisser refroidir 

Détailler la forme 

 

 

 

 

 
 

 


