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Technique
de chocolat

Boucles

Recettes Quantités

Progression

Couverture noire

0.100

Procédé

Appliquez un film plastique sur une plaque humidifiée.
Sur le film, déposer de la couverture tempérée.

Passer le triangle cranté dessus.

Couper au cutter a la longueur désirée.

Relier bord a bord.

Laisser cristalliser.

Décoller suivant besoin.




