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Bonbon
de chocolat
Rocher Suisse

Recettes Quantités Progression
Oranges confites 0.050 Rocher
Pignons de pin 0.250 Griller 1égerement les pignons au four
Nougatine 0.150 Hacher grossiérement la nougatine en petits morceaux, peser sans la poudre
Couverture lactée 0.150 Couper en petits cubes les oranges confites
Mélanger I’ensemble a la couverture tempérée
Faire des petits tas sur une feuille de papier
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